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Link do produktu: https://podlaskasamogonka.pl/black-label-turbo-14-18-1kg-p-177.html

Drozdze gorzelnicze Black Label
1kg TURBO 14-17% do 1000L

Cena 85,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Kod EAN 5902898317527

Opis produktu

00 Drozdze gorzelnicze Black Label 1kdgo absolutny TOP wsréd drozdzy do alkoholu [J. Jezeli zalezy Ci na maksymalnej
mocy, czystosci i pewnej fermentacji - to wtasnie drozdze turbo 14-17%, ktdre robig robote [0

Ten wydajny szczep drozdzy do alkoholu 25L zostat stworzony do szybkiej i stabilnej fermentacji, nawet przy wysokim
stezeniu cukru. Efekt? mocny, czysty alkohol bez zbednych zapachéw [0J

00 Dlaczego drozdze gorzelnicze Black Label 1kg?

v Drozdze gorzelnicze Black Label 1kg - sprawdzony wybér premium
v Drozdze turbo 14-17% - wysoka zawartos¢ alkoholu

v [0 szybka i stabilna fermentacja

v [0 czysty destylat bez nieprzyjemnego zapachu

v [0 idealnadrozdze do bimbru

00 Drozdze do duzych nastawéw - nawet do 1000L

To nie sg zwykte drozdze - to drozdze do duzych nastawoéw, ktére radzg sobie nawet w wymagajacych warunkach.

Dzieki swojej formule drozdze do 1000L pozwalajg uzyskaé¢ maksymalng wydajnos¢ i stabilng fermentacje nawet przy duzej
ilosci surowca [
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s Drozdze turbo 14-17% - szybki efekt

Drozdze turbo 14-17% zostaty zaprojektowane tak, aby fermentacja przebiegata szybko i bez problemoéw.

To idealne drozdze do alkoholu 25L, ktére pozwalajg uzyska¢ wysoka moc w krétkim czasie - bez kombinowania [

[0 Postaw na sprawdzong jakosc

Jezeli szukasz produktu, ktéry nie zawodzi - drozdze gorzelnicze Black Label 1kg to wybdr, ktéry daje realne efekty.

Jedne z najczesciej wybieranych drozdzy turbo 1kg przez osoby, ktére oczekuja maksymalnej wydajnosci i pewnego
rezultatu [

Parametry techniczne drozdzy Black Label Turbo 1kg

Maksymalna zawartos¢ alkoholu 14-17%

Czas fermentacji 2-5 dni

llos¢ cukru 6-7 kg na 25L
Temperatura fermentacji 20-30°C

Wydajnos¢ do 1000 litréw nastawu

lle cukru do Black Label 1kg?

Najczesciej stosuje sie 6-7 kg cukru na 25 litréw nastawu.
Przy takich proporcjach fermentacja trwa od 2 do 5 dni, a uzyskany alkohol osigga 14-17%.

Wydajnos$¢ drozdzy Black Label Turbo

Jedno opakowanie 1 kg pozwala przygotowa¢ nawet okoto 10-11 nastawéw po 25 litréw,
co daje bardzo wysoka wydajnos¢ i optacalnos¢ produktu.

Najczesciej zadawane pytania (FAQ)

lle trwa fermentacja Black Label?

Fermentacja trwa zazwyczaj od 2 do 5 dni w temperaturze 20-25°C.

Jaka temperatura jest najlepsza?
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Optymalna temperatura wynosi 20-30°C.

Czy trzeba dodawac pozywke?

Nie, drozdze zawierajg petny zestaw sktadnikéw odzywczych.

lle litréw nastawu mozna zrobic?

Jedno opakowanie 1 kg wystarcza na okoto 250 litréw nastawu.
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